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RIZES Greece propose une gamme alimentaire complète  

de produits naturels grecs, sans exhausteurs de goût,  

ni colorants, ni conservateurs.

 Notre marque garantit :

•  Une sélection rigoureuse des producteurs ;

•  Des matières premières de grande qualité ;

•  Une cueillette à parfaite maturité ;

•  Des qualités gustatives uniques ;

•  Un packaging élégant.
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4Tartinables

Tartinade 

de tomates 

séchées au 

soleil aux 

olives et à 

la feta

Le meilleur de la 

méditerranée sur 

vos tartines.

Ref : RTAtoof

200g

Tartinade 

d’olives 

vertes

Un incontournable 

de la cuisine 

grecque.

Ref : RTAov

200g

Tartinade 

d’olives 

kalamon

Des olives 

d’exception à 

tartiner.

Ref : RTAok

200g

Tartinade 

de poivrons 

rouges

Une recette 

onctueuse et 

originale pour 

l’apéro

Ref : RTApr

200g

Tartinade 

de tomates 

séchées au 

soleil

A déguster 

directement sur 

du pain ou à 

intégrer dans vos 

préparations.

Ref : RTAto

200g

Mélange 

méditerranéen 

de légumes 

pour 

bruschetta

Douze légumes, 

herbes et épices 

pour un cocktail de 

saveurs.

Ref : RTAbrl

190g

Mélange 

méditerranéen 

d’olives pour 

bruschetta

Un mélange unique 

d’olives pour des 

tartines colorées et 

goûtues.

Ref : RTAbro

190g

Un large éventail de tartinades pour préparer des apéritifs sains, colorés et délicieux. 

Elaborées à partir de produits frais rigoureusement sélectionnés.
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Olives vertes 

aux tomates 

séchées au 

soleil

Délicieuses olives 

vertes garnies de 

tomates séchées.

Ref : RLAovto

320g

Olives vertes 

à la feta

Le croquant de l’olive 

associé à la fraîcheur 

de la feta.

Ref : RLAovf

320g

Olives vertes 

dénoyautées

Des olives vertes 

juteuses et croquantes 

à la fois. Dénoyautées. 

Ref : RLAovd

340g

Légumes apéritifs  1/3

Olives vertes

Des olives vertes 

juteuses et croquantes 

à la fois. Avec noyau.

Ref : RLAov

350g

Olives vertes 

à l’ail

Craquez pour le 

double croquant de 

l’ail et de l’olive.

Ref : RLAovai

350g

Olives vertes 

aux poivrons

Une olive fraîche et 

croquante au doux 

coeur de poivron 

rouge.

Ref : RLAovp

350g

Une sélection de légumes frais, croquants ou séchés. 

A consommer sans modération.
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Poivrons 

rouges à la 

feta

Un amuse-bouche 

frais, juteux et 

légèrement relevé.

Ref : RLAprf

320g

Mélange 

d’olives

Un cocktail coloré 

des meilleures olives 

grecques.

Ref : RLAmo

350g

Olives 

Kalamon

Les réputées olives 

kalamon délicatement 

cueillies à la main. 

Avec noyau.

Ref : RLAok

350g

Légumes apéritifs  2/3

Poivrons 

rouges doux 

à la feta

Alliance parfaite 

entre l’aigre-doux 

du poivron et la 

fraîcheur de la feta.

Ref : RLAprdf

320g

Tomates 

séchées au 

soleil aux 

épices

Des tomates 

parfumées 

et juteuses 

longuement 

séchées au soleil.

Ref : RLAtosse

200g

Olives 

Kalamon 

dénoyautées

Les réputées olives 

kalamon délicatement 

cueillies à la main. 

Dénoyautées.

Ref : RLAokd

350g

Poivrons 

verts à la 

feta

La fraîcheur de la 

feta associée au 

brin d’amertume 

du poivron vert.

Ref : RLApvf

320g

Une sélection de légumes frais, croquants ou séchés. 

A consommer sans modération.
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Olives douces 

aux figues et 

aux amandes

Idéal à tartiner sur 

du pain ou en 

accompagnement des 

fromages et desserts.

Ref : RCOolfi

240g

Une sélection de légumes frais, croquants ou séchés. 

A consommer sans modération.

Olives au 

bleu épicé

Une olive de 

caractère !

Ref : RLAbe

320g

Olives à la 

tangerine et 

à l’orange

Une explosion de 

saveurs douces et 

parfumées.

Ref : RLAto

340g

Olives aux 

canneberges et 

aux raisins secs. 

Un goût fruité et épicé.

Ref : RLAcr

340g



8 Herbes et épices

Mélange pour 

Tzatzíki 

Une spécialité grecque 

incontournable ! 

Ref : RHEtz

110g

Mélange pour 

salade grecque

Pour se régaler d’une 

délicieuse horiatiki 

salata, la salade comme 

au village.

Ref : RHEsg

45g

Mélange pour 

BBQ

Equilibre parfait entre 

chaleur des poivres, 

aromatique des herbes 

et intensité des épices.

Ref : RHEbbq

60g

Mélange pour 

Gyros

Se prépare avec toutes 

sortes de viandes : porc, 

poulet mais aussi bœuf 

ou agneau.

Ref : RHEgy

60g

Mélange pour 

viandes blanches

Le mélange indispensable 

pour adeptes de la 

diététique et forçats du 

régime.

Ref : RHEvb

55g

Mélange pour 

brochettes 

Souvlaki

Le plat populaire par 

excellence !

Ref : RHEbs

60g

Mélange pour 

poisson

Savant mélange 

d’herbes et d’épices 

pour rehausser grillades 

et recettes de poisson.

Ref : RHEpo

50g

Une belle collection d’épices pour viandes (BBQ, viandes blanches) et spécialités 

grecques (tzatzíki, salade grecque, gyros, brochettes souvlaki, poisson).
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Crème 

balsamique 

à la mûre

Une crème riche 

et aromatique qui 

sublime viandes 

grillées, poissons, 

fromages et desserts.

Ref : RCBmu

200ml

Crème 

balsamique 

à la pomme

Une intensité et un 

goût unique pour 

accompagner salades 

salées, glaces et 

desserts.

Ref : RCBpo

200ml

Crème 

balsamique 

à la pêche

L’intensité du vinaigre 

combinée au velouté 

de la pêche, idéale 

pour les préparations 

sucrées.

Ref : RCBpe

2O0ml

Crème 

balsamique 

au miel de 

thym

Un goût aigre-doux qui 

s’accorde parfaitement 

avec les légumes crus 

ou rôtis.

Ref : RCBmt

200ml

Crème 

balsamique 

aux oranges 

fraîches

La saveur subtile de 

l’orange, combinée 

à l’acidité du 

balsamique blanc.

Ref : RCBor

200ml

Crème 

balsamique 

framboises 

et grenades

Une explosion 

d’arômes parfaite 

pour viandes grillées, 

poissons, fromages et 

desserts.

Ref : RCBfg

200ml

Une collection 

inédite de 

crèmes 

balsamiques 

pour transcender 

vos plats.

Elaborées 

uniquement à

partir de fruits 

et des meilleurs 

vinaigres 

balsamiques. 

SANS 

conservateurs, 

ni additifs, 

ni sucres ajoutés, 

ni colorants, 

ni gluten.
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Crème 

balsamique 

aux dattes

Une texture 

onctueuse et un 

goût aigre-doux pour 

salades, fromages et 

légumes grillés.

Ref : RCBda

200ml

Crème 

balsamique 

BIO à la 

grenade

Une crème riche et 

aromatique adaptée à 

tous les plats.

Ref : RCBgr-B

200ml

Crème 

balsamique 

BIO à la figue

Un arôme fruité et 

un goût intense 

pour accompagner 

fromages et viandes 

fumées.

Ref : RCBfi-B

2O0ml

Crème 

balsamique 

BIO de raisins 

rouges

A associer avec des 

salades fraîches, des 

légumes grillés ou des 

viandes marinées.

Ref : RCBrr-B

200ml

Crème 

balsamique 

BIO aux 

oranges 

fraîches

Un goût frais pour 

assaisonner viandes 

et poisson, salades de 

fruits et yaourts.

Ref : RCBor-B

200ml

Crème 

balsamique 

BIO au miel 

de thym

Un goût aigre-

doux qui s’accorde 

parfaitement avec les 

légumes crus ou rôtis. 

Ref : RCBmt-B

200ml

Une collection 

inédite de 

crèmes 

balsamiques 

pour transcender 

vos plats.

Elaborées 

uniquement à

partir de fruits 

et des meilleurs 

vinaigres 

balsamiques. 

SANS 

conservateurs, 

ni additifs, 

ni sucres ajoutés, 

ni colorants, 

ni gluten.



11Huiles d’olives
Toutes nos 

huiles d’olive

sont extra 

vierges et

extraites à froid 

par procédés 

mécaniques.

Pour un goût 

frais, léger et

fruité et des 

qualités

nutritionnelles 

préservées.

Huile d’olive 

extra vierge

Huile de catégorie 

supérieure, extraite 

à froid par procédés 

mécaniques.

Ref : RHO250

250ml

Huile d’olive 

extra vierge

Huile de catégorie 

supérieure, extraite 

à froid par procédés 

mécaniques.

Ref : RHO500

500ml

Huile d’olive 

extra vierge 

BIO

Huile BIO de catégorie 

supérieure, extraite 

à froid par procédés 

mécaniques.

Ref : RHO250-B

250ml

Huile d’olive 

extra vierge 

BIO

Huile BIO de catégorie 

supérieure, extraite 

à froid par procédés 

mécaniques.

Ref : RHO500-B

500ml

Huile d’olive 

extra vierge 

Tourountzas 

BIO

Une huile d’olive 

BIO exceptionnelle 

de l’Oliveraie 

Tourountzas.

Ref : RHO500T-B

500ml



12Huiles d’assaisonnement
Sublimez vos 

plats et salades 

avec nos huiles 

d’assaisonnement.

Uniquement 

composées 

d’huile d’olive 

extra vierge

infusée aux 

condiments 

et herbes 

aromatiques

fraîches.

Huile d’olive 

à l’ail

Une huile d’olive 

vierge infusée à l’ail 

pour allier santé et 

goût.

Ref : RHAai

250ml

Huile d’olive 

au basilic

Du soleil dans votre 

assiette avec cette 

huile infusée au 

basilic.

Ref : RHAba

250ml

Huile d’olive 

au piment

Une huile d’olive 

vierge infusée au 

piment pour donner 

du piquant à vos plats.

Ref : RHApi

250ml

Huile d’olive 

BIO 

au romarin

Huile d’olive vierge 

infusée au romarin : 

une combinaison riche 

en arômes.

Ref : RHAro-B

250ml

Huile d’olive 

BIO 

à l’origan

Tous les bienfaits de 

l’origan infusés dans 

une délicieuse huile 

d’olive.

Ref : RHAor-B

250ml

Huile d’olive 

BIO 

au thym

Un goût de 

méditerrannée avec 

cette huile BIO infusée 

au thym.

Ref : RHAth-B

250ml
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Vinaigre 

balsamique de 

raisins blancs

Un vinaigre de 

raisins blancs délicat 

et fraîchement 

assaisonné.

Ref : RVBrb

250ml

Une large 

gamme de 

vinaigres 

balsamiques

aux saveurs 

variées et 

raffinées. 

Elevés en fûts 

de bois dans 

le respect des 

traditions. 

Des produits

100% naturels, 

SANS 

conservateurs, 

ni additifs, 

ni colorants, 

ni gluten.

Vinaigre 

balsamique 

blanc au miel et 

à la moutarde

Se marie parfaitement 

avec les viandes grillées 

et les salades fraîches.

Ref : RVBmm

250ml

Vinaigre 

balsamique 

à base de 

raisins rouges

Elaboré à partir de moût 

de raisins rouges vieilli 

en fût de bois avec des 

herbes crétoises.

Ref : RVBrr

250ml

Vinaigre 

balsamique 

au miel de 

thym

L’intensité du vinaigre 

balsamique combinée 

au goût sucré d’un 

miel de thym pur.

Ref : RVBmt

250ml
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Vinaigre 

balsamique BIO 

de raisins blancs

Un vinaigre de raisins 

blancs BIO délicat et 

fraîchement assaisonné.

Ref : RVBrb-B

250ml

Vinaigre 

balsamique BIO 

de raisins rouges

Fabriqué avec du moût de 

raisins rouges BIO vieilli avec 

des herbes crétoises en fût 

de bois.

Ref : RVBrr-B

250ml

Vinaigres balsamiques  2/2

Vinaigre 

balsamique BIO 

au miel de thym

L’intensité d’un vinaigre 

balsamique BIO combinée 

au goût sucré d’un miel de 

thym pur.

Ref : RVBmt-B

250ml

Une large 

gamme de 

vinaigres 

balsamiques

aux saveurs 

variées et 

raffinées. 

Elevés en fûts 

de bois dans 

le respect des 

traditions. 

Des produits

100% naturels, 

SANS 

conservateurs, 

ni additifs, 

ni colorants, 

ni gluten.



15Gamme bio  1/3

Huile d’olive 

extra vierge 

BIO

Huile BIO de catégorie 

supérieure, extraite 

à froid par procédés 

mécaniques.

Ref : RHO250-B

250ml

Huile d’olive 

extra vierge 

BIO

Huile BIO de catégorie 

supérieure, extraite 

à froid par procédés 

mécaniques.

Ref : RHO500-B

500ml

Huile d’olive 

extra vierge 

Tourountzas 

BIO

Une huile d’olive BIO 

exceptionnelle de 

l’oliveraie Tourountzas.

Ref : RHO500T-B

500ml

Huile d’olive 

BIO au 

romarin

Huile d’olive vierge 

infusée au romarin : 

une combinaison riche 

en arômes.

Ref : RHAro-B

250ml

Huile d’olive 

BIO à l’origan

Tous les bienfaits de 

l’origan infusés dans 

une délicieuse huile 

d’olive.

Ref : RHAor-B

250ml

Huile d’olive 

BIO au thym

Un goût de 

méditerrannée avec 

cette huile BIO infusée 

au thym.

Ref : RHAth-B

250ml

Huiles extra 

vierges 

et extraites 

à froid par 

procédés 

mécaniques. 

Un goût frais, 

léger et fruité 

et des qualités 

nutritionnelles 

préservées. 

Disponibles 

natures ou 

infusées 

aux herbes 

aromatiques.
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Vinaigre 

balsamique BIO 

de raisins rouges

Fabriqué avec du moût de 

raisins rouges BIO vieilli avec 

des herbes crétoises en fût 

de bois.

Ref : RVBrr-B

250ml

Vinaigre 

balsamique BIO 

de raisins blancs

Un vinaigre de raisins blancs 

BIO délicat et fraîchement 

assaisonné.

Ref : RVBrb-B

250ml

Une collection 

inédite de 

vinaigres 

et crèmes 

balsamiques 

BIO pour 

sublimer vos 

plats. Des 

produits 100% 

naturels, 

SANS 

conservateurs, 

ni additifs, ni 

sucres ajoutés, 

ni colorants, 

ni gluten.

Vinaigre 

balsamique BIO 

au miel de thym

L’intensité d’un vinaigre 

balsamique BIO combinée 

au goût sucré d’un miel de 

thym pur.

Ref : RVBmt-B

250ml



17Gamme bio  3/3

Crème 

balsamique 

BIO à la figue

Un arôme fruité et 

un goût intense pour 

accompagner fromages 

et viandes fumées.

Ref : RCBfi-B

200ml

Crème 

balsamique 

BIO de raisins 

rouges

A associer avec des 

salades fraîches, des 

légumes grillés ou des 

viandes marinées.

Ref : RCBrr-B

200ml

Crème 

balsamique 

BIO aux oranges 

fraîches

Un goût frais pour 

assaisonner viandes et 

poisssons, salades de fruits 

et yaourts.

Ref : RCBor-B

200ml

Crème 

balsamique 

BIO au miel 

de thym

Un goût aigre-

doux qui s’accorde 

parfaitement avec les 

légumes crus ou rôtis 

et la viande grillée.

Ref : RCBmt-B

200ml

Une collection 

inédite de 

vinaigres 

et crèmes 

balsamiques 

BIO pour 

sublimer vos 

plats. Des 

produits 100% 

naturels, SANS 

conservateurs, 

ni additifs, 

ni sucres 

ajoutés, 

ni colorants, 

ni gluten.

Crème 

balsamique 

BIO à la 

grenade

Une crème riche et 

aromatique adaptée à 

tous les plats.

Ref : RCBgr-B

200ml



PLUS D'INFORMATIONS :

COMPAGNIE RHÉNANE DE COMMERCE SAS

Distributeur exclusif France et pays francophones

+33 (0)6 22 20 54 78  -  info@rizes-greece.fr

www.rizes-greece.fr
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